
One Pot Pasta (Spaghetti) 
(für 4 Personen) 

 

 

Zutaten: 350g Spaghetti 

150 g Cocktailtomaten 

 150 g getrocknete Tomaten 

 1 Zwiebel 

 2 Knoblauchzehen 

 3 EL Tomatenmark 

 5 EL Olivenöl 

 1 EL Balsamico-Creme 

 1 kleine Chilischote 

 900 ml Wasser 

 1 Prise Zucker 

 Salz, Pfeffer, Oregano 

 1 Bund Basilikum 

 

 

Zubereitung: 

 

Alle Zutaten bereitstellen. 

 

Teigwaren, Gemüse, Zwiebel, Knoblauch, Tomatenmark, Chili, 

Gewürze in die Pfanne geben und gut umrühren.  

 

Zugedeckt bei starker Hitze zum Kochen bringen und 

anschliessend offen ca. 12 Minuten bei mittlerer Hitze köcheln 

lassen. Alle 5 Minuten umrühren, je mehr Flüssigkeit verkocht, 

desto öfter umrühren. Bei Bedarf wenig heisses Wasser 

beigeben.  

 

Samt übrig gebliebener Flüssigkeit anrichten und nach Belieben 

Sbrinz darüber streuen.  


